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Forum fiir (bio)regionale Lebensmittel | 8. Oktober 2025 | Kornhaus Kempten
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Forum flr (blo)r L | 8. 2025 | Kempten
Programm
im Komhaussaal

09.30 Uhr Zeamedkomme'
10.00 Uhr ErdFinung Moderation Ramona Riedereg Allgiu GmbH

Grufwort Bayer inisterium fiir Emahrung, Landwirtschaft

Vorstellung Netzwerk Regionaltisch Al
1120 Uhr GruBworte

Oberbi Thamas Kiechle,

Landratin Indsa Baer-Miiler, Landkreis Oberallgau
1030 Uhr Impulsvortrag Zwischen deppert und genial: Mut als Kompass fiir mehr Regionalitit”

Nina Meyer BioSpitzenKachin Hotel Ifenblick,
.00 Uhr Pause
1130 Uhr p ag Zie i im Allgau”

Johannes Egger, Direktvermarkter Ziegenfieisch, Kempten

im Foyer EG
1200 Unr Regionale Direktvermarkter geben eine Kostprobe
Mittagspause mit Vernetzung Partnersuche ,Gastwirt findet Landwirt*
1230 Uhr Mittagsbuffet vom Caterer mit Speisen aus regionalen Zutaten
im Kornhaussaal im kleinen Saal

- OFFENES FORUM -
> fiir Gastro und GV =

r GV, KiTa- und $chulverpflegung

1335 Uhr Zeamedkomme' im Karnhaussaal 315 U Gefiihrter Besuch
13.20 Uhr Impulsvortrag bei den Direktvermarktern
Tradition trifft auf smarte LBsungen® und Lebensmittelhandwerkern
Anja Dardelmann, Herzstiick Horgau 45 Uhr Vorstellung
der Heimatagentur Schwaben
1400 Uhr Impulsvortrag Bio-Verpflegung in 1400 Uhr GruBwort
Bayerischen Jugendherbergen” Frau Barbara Schretter
Jrg Simon, Regierungsprasidentin von Schwaben
Jugendherberge Oberstdorf 1470 Uhr Impulsvortrag Carola Petrone
1430 Uhr Regionalitat leben Schulcatering, Biospeiseplan, Beratung”
echt.ehrlich.essen - so gelingt's 1445 Uhr Erfahrungsaustausch und Pause
1500 Uhr Ende 1515 Uhr Impulsvertrag Ehrenamtliches Kochen

an der Klimaschule Hildegardis-Gymna-
sium Kempten] Gudrun Schaner
1615 Uhr Ende




Ziegenfleischvermarktung im Allgau

Johannes Egger
Ziegenhof Egger in Kempten
Vogelsang

I-p-"‘vmm@

Initiiert von
Lfl, Bioland und OMR OA-KE

Drei Lieferbetriebe mit ahnlicher
Philosophie

Kurze Wege, direkter Kontakt zur Gastro
Gastronomie profitiert von Werbung




% Jorg Simon

Jugendherberge Oberstdorf

BIO-Verpflegung in den bayrische
endherbergen: Geht das?

50-89% 90-100 %

+ 38204 Ubernachtungen 2024
+ 38582 Ubernachtungen (vis bezember 2025)

* 34,90€ - 40,90€ UF 7,90€ ME/LP 11,90€ AE 2024
. 35,90€ - 41,90€ UF 7,90€ ME/LP 12,90€ AE 2025

RegioNAHlitiit echt ehrlich essen

Forum filr (bio)regionale Lebensmittel



https://www.oekolandbau.de/bio-zertifizierung/bio-zertifizierung-in-der-ahv/leitfaden-umsetzung-der-bio-ausser-haus-verpflegung-verordnung/regeln-fuer-die-auszeichnung-des-bio-anteils/

% BIO-

Verpflichtung Produkte konsequent in BIO-Qualitat einzukaufen

Individuelle Anpassung des BIO-Sortiments in den Hausern

.

Was ist der Herbergsleitung wichtig in BIO-Qualitat?
Was kann die Kliche leisten?
Was ist moglich? PREIS!
Was erwarten die Gaste in BIO-Qualitat? Erwarten sie so
etwas?
Welche individuellen (verlasslichen) Bezugsquellen bietet
mein direktes Umfeld?

- Béacker, Metzger, BIO-Bauern. usw.

BIO-ZERTIFIKAT

DJH Landesverband Bayern e.V.
Jugendherbergen laut Liste

jwam sclafl- exlebotn
jugendherberge.de



Lieferanten — Jugendherbergen sind Mitglied in der EKO

Hauptlieferant konventionell Chefs Culinar
. Grol3es Sortiment an konventionellen Produkten
*  BIO-Sortiment

Weitere Lieferanten
EPOS-Biopartner
Transgourmet
Okoring

CF Gastro
Lokale Anbieter

Entscheidend ist nicht ,nur” der Preis, sondern

auch die Zuverlassigkeit
Keine Akzeptanz bei Mitarbeitern und Gésten, wenn die
Zuverlassigkeit der Belieferung nicht sicher gestellt ist

BIO-ZERTIFIKAT

DJH Landesverband Bayern e.V.-
JH Oberstdorf

Kornau 8
87561 Oberstdorf

Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnisse

¢

jm»

enscbafr ecleber.
jugendherberge.de
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Markt der regionalen Lebensmittel




\LCIELOQ,
DEZENTRALE KUCHEN SIND DAS GEHEIMNIS \d

Frisch. Bio. Aus der Heimat.

70 Mitarbeiter
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Ehrenamtliches Kochen an der Klimaschule
Hildegardis-Gymnasium Kempten

Gudrun Schoner | 8, Oktober 2025 \_W




Kulinarische Meisterleistungen durch Eltern und
Groldeltern

~ 100 Ehrenamtliche in 16 Kochgruppen

Gesamtes Menii (Hauptspeise, Salat/Gemdlise,
Nachspeise) zum Preis von 3,50 Euro

Taglich zwischen 100 und 140 bestellte Essen

Gerichte zu 80% rein vegetarisch, Zutaten zu 65%
bio/regional

HILDEGARDIS-GYMNASIUM (F:\‘j




RegioNAHIitat

Bestellung der Mehrheit der Produkte bei Allgduer Bio-GroBhandler — ergdnzt durch
Einkaufe bei regionalen Fachgeschaften vor Ort

Zutaten moglichst regional (ausdriicklicher Wunsch beim GroRBhéndler nach regionalen
Produkten)

Insgesamt hoher Bioanteil (z.B.: Gemiise, Teigwaren, Reis, Milchprodukte, Linsen, Mehl,
Ole und Gewiirze immer Bio)

Erganzung des Angebots durch nicht-regionale Zutaten, vor allem im Winter

s>
HILDEGARDIS-GYMNASIUM @



sZusammenkommen ist ein Beginn,
Zusammenbleiben ein Fortschritt,

Zusammenarbeiten ein Erfolg!“
(Henry Ford)

Vielen Dank



